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Weingut Familie Auer

TATTENDORF - THERMENREGION
OSTERREICH

Die Geschichte vom Schafweingarten

AUSBAU UND LAGERUNG

50% Pinot Noir
50% St. Laurent

Die Trauben stammen aus dem Schafweingarten in Tattendorf.

Die Trauben werden mit der Hand geerntet und dann sehr
schonend in einen offenen Tank gekippt und dort mit den FulRen
eingestampft. Danach warten wir bis der ausgetretene Most aus
den eingestampften Trauben anfangt zu garen. Hier spricht man
von einer Spontangarung. Diese lauft ca. 4 Wochen. Nach den
4 Wochen wird die Maische abgepresst und der Wein wird in
ein Holzfass gelegt. Der Wein gart dann im Holzfass fertig und q
bleibt dann auf der Vollhefe fir 15 Monate liegen. Danach wird (L

Die
der unfiltrierte Wein schwefelarm in eine Steinzeugflasche Geschickte vom
gefullt. scp\qf-
Weingarten
Jahrgang 3
20 19 na‘tt‘.ura'l wine

WEINWERTE

NEXT GENERATION

L AL

— Alkohol: 13,0 %Vol

SERVIERTEMPERATUR
17-18°C

LAGERFAHIGKEIT

5-10 Jahre

INHALT SR

0,75 It V@L :
0 r«“t

VK — Einheit: 0,75It Flasche oot Landwicscot

VPE - Karton: 6 x 0,75lt Flasche
EAN — Code Flasche: 912001108 036 3
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